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a SEKTOR PERTANIAN & INDUSTRI MAKANAN

PENERANGAN RINGKAS

Rt

Pertanian&  Perladangan Waktu 1. Protokol Majikan perlu menyediakan protokol di tempat Pertanian &
Perladangan  getah, koko dan Operasi  Pencegahan kerja yang meliputi pengawasan penyakit dan Perladangan
kelapa sawit =~ - Penyakit & pencegahan penyebaran jangkitan mengikut -
6.00 pagi—  Sekatan standard yang ditetapkan oleh Kementerian = Hari Bertemu
6.00 petang Kesihatan Malaysia (KKM). Pelanggan
Kapasiti = Hari Jualan
Lekera 2. Saringan (i) Pemeril dan P tauan Kesihat. g:;:;i
100% tertakluk gesn.hal t‘?‘a‘n& Sebelum Operasi: Ladang (BBL)
kepada 3 = Pesta Makan
peﬂye G Pelitupmuka  a. Semua pekerja adalah tertakluk kepada . Buah-Bual
SoP l;pemenksaan kesihatan sebelum memastnﬂ:zn G e
'wasan operasi dengan menggunakan non-
o A contact thermometer dan pemeriksaan bagi o
penyebaran COVID-19; = Konvokesyen
jangkitan Spion sepion Institut
COVID-19 yang - 2 9 Pertanian
diluluskan oleh b. Maklumat mengenai ta;np kesihatan P;-ekhet]a = Lelongan
Kementerian heudak]al_ h\ddlrekodkﬂn 1!;& dxts:mpan ol Fialan
Kesihatan f &/ produk
Malaysia _ ternakan
(KIM) c. Semua dml:;nldaklah sentiasa menfteka]kan seperti ayam,
i mengamall_ Selps Al telur, daging
fizikal dengan mengekalkan jarak sekurang- e
kurangnya 1 meter dengan pekerja vang lain; Tl

d. Pekerja dan pelanggan diwajibkan memakai
pelitup muka.

PERTANIAN & INDUSTRI MAKANAN

TINDAKAN PENERANGAN RINGKAS

Pertanian&  Perladangan Waktu 2. Saringan  e. Mana-mana pekerja yang telah dikenalpasti Pertanian &
Perladangan  getah, koko dan Operasi Kesihatan menunjukkan simptom-simptom COVID-19 Perladangan
kelapa sawit mmmmeeen (Sambungan) hendaklah mendapatkan rawatan perubatan —————
6.00 pagi — dengan kadar segera dan tindakan kuarantin = Hari Bertemu
6.00 petang perlu diambil. Justeru, pemilik Pelanggan
ladang/pekebun kecil perlu menyediakan = Hari Jualan
Kapasiti tempat kuarantin yang bersesuaian sekiranya Barang Bekalan
Pekerja: kejadian ini berlaku. Ladang (BBL)
= Pesta Makan
100% tertakluk (ii) Tindakan Pencegahan Semasa Operasi Buah-Buahan
kepada = Kursus/Seminar
penyediaan a. Pengangkutan pekerja ke tempat operasi = Konvokesyen
SOP dalam besar adalah tidak Institut
pencegahan dibenarkan. Pemilik ladang/pekebun kecil Pertanian
penyebaran perlu meminimumkan bilangan pekerjayang = Lelongan Jualan
jangkitan perlu melaksanakan i bagi produk ternakan
COVID-19 yang mengurangkan risiko jangkitan dalam seperti ayam,
diluluskan oleh kalangan pekerja. telur, daging
Kementerian dan sebagainya
Kesihatan b. Semua pekerja hendaklah sentiasa
Malaysia mengekalkan kebersihan diri dan
(KKM) mengamalkan penjarakan fizikal dengan
mengekalkan jarak sekurang-kurangnya 1
meter antara seorang pekerja dengan pekerja
lain sepanjang tempoh operasi.



Sy

Pertanian &
Perladangan
(samb.)

i, >

Pertanian &
Perladangan
(Samb.)

Waktu
Operasi

Perladangan
getah, koko dan
kelapa sawit

Kapasiti
Pekerja:

100% tertakluk
kepada
penyediaan
SOP
pencegahan
penyebaran
COVID-19 yang
diluluskan oleh
Kementerian

Kesihatan
Malaysia
(KKM)

Waktu
Operasi

Perladangan
getah, koko dan
kelapa sawit SN,
6.00 pagi —
6.00 petang
Kapasiti

Pekerja:

100% tertakluk
kepada
penyediaan
SOP
pencegahan
penyebaran
COVID-19 yang
diluluskan oleh
Kementerian
Kesihatan
Malaysia
(KKM)

2. Saringan
Kesihatan
(Sambungan)

C.

berkala di kawasan-kawasan yang menjadi
tumpuan pekerja.

Pemeriksaan Kesihatan ke atas
Pelawat/Pembekal

Pelawat dan pembekal yang memasuki
kawasan operasi perlu dihadkan dan mereka
hanya dibenarkan memasuki kawasan
operasi bagi tujuan vang perlu sahaja;

Tahap kesihatan semua pelawat dan
pembekal hendaklah diperiksa dengan
menggunakan non-contact thermometer dan
diperiksa bagi simptom-simptom COVID-19;
dan

Mana-mana pelawat dan pembekal yang
telah dikenalpasti

simptom COVID-19 tidak dibenarkan

TINDAKAN PENERANGAN RINGKAS
3. Laporan a. Laporkan kepada Pejabat Kesihatan yang
Kesihatan (di berdekatan sekiranya berlaku jumlah
premis dan ketidakhadiran pekerja melebihi 5%
penginapan daripada jumlah bilangan pekerja kerana
pekerja yang demam atau bersimptom.

disediakan

syarikat) b. Pekerja yang mempunyai suhu badan 37.5°

Celsius ke atas atau menunjukkan
symptom hendaklah dirujuk ke Klinik
Panel Syarikat atau Klinik Kesihatan yang
berdekatan;

Pekerja tersebut tidak dibenarkan
memastki premis svarikat.
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TINDAKAN PENERANGAN RINGKAS

Pertanian dan

Perladangan

= Hari Bertemu
Pelanggan

= Hari Jualan
Barang
Bekalan
Ladang (BBL)

= Pesta Makan
Buah-Buahan

= Kursus/Semin
ar

= Konvokesyen
Institut
Pertanian

= Lelongan
Jualan produk
ternakan
seperti ayam,
telur, daging
dan
sebagainyva

Pertanian dan

Perladangan

= Hari Bertemu
Pelanggan

= Hari Jualan
Barang Bekalan
Ladang (BBL)

= Pesta Makan
Buah-Buahan

= Kursus/Seminar

= Konvokesyen
Institut
Pertanian

= Lelongan Jualan
produk
ternakan seperti
avam, telur,
daging dan
sebagainya



Penternakan

Perikanan

SEKTOR PERTANIAN & INDUSTRI MAKANAN

Penternakan Waktu Penjarakan Fizikal penjarakan fizikal 1 meter = Pertanian dan
Operasi semasa pembehan dan menghadkan Perladangan
—————————— bilangan pelanggan bergantung kepada =~ —-----—----——-—
Kapasiti 6.00 pagi— keluasan ruang = Hari Bertemu
Pekerja: 6.00 petang Pelanggan
Penggunaan hand Mewajibkan penggunaan hand sanitizer = Hari Jualan
100% tertakluk sanitizer atau menyediakan kawasan mencuci Barang
kepada tangan dengan sabun Bekalan
penyediaan = 5 Ladang (BBL)
SOP Pengambilan suhu Mengambil dan merekod suhu badan = Pesta Makan
pencegahan badan dan pemakaian pekeqa pada awal w::xktu be}fezja dan FBuatiBrahun
penyebaran pelitup/ topeng muka  mewajibkan pemakaian pelitup/topeng  « Kursus/Semin
jangkitan muka kepada pekerja. ar
COVID-19 yan = Konvokesyen
difuluikan ilel% Pembersﬂ'!an dan Mmggunakan cecair pencud yang T
Kementerian Santact Sestat Pertanian
Kesihatan = Lelongan
Malaysia Susun atur meja Jarak antara meja 1 meter Jualan produk
(KKM) ternakan
seperti avam,
Jarak antara Jarak antara pelanggan sekurang- telur, daging
pelanggan kurangnya 1 meter dan

sebagainya

SEKTOR PERTANIAN & INDUSTRI MAKANAN

TINDAKAN PENERANGAN RINGKAS

Perikanan Waktu Operasi  Penggunaan hand Mewajibkan penggunaan hand sanitizer ~ Perikanan
------- sanitizer atau menvediakan kawasan mencuci e
6.00 pagi—6.00 tangan dengan sabun = Aktiviti

Kapasiti petang perikanan
Pekerja: e P i {ilal 1 Soinn rekreasi

o - badan dan pemakaian | terhadap nelayan, pekerja dan perath |
i(lo Yo dtertakluk B?t Bo; N;lz';n A : 2 s Lras }’usat taman

pada yang berda opEe) A menap‘l:l B aut, pameran
penyediaan dengan Jabatan openg fepata peker dan aquarium
SOP Perikanan Sabah
pencegahan dalam kawasan ” . . = Kapal Non-
penyebaran EssZonedijeti ~ ergerakan pekerja Dari rumah ke ladang dan dari ladang Conventional
jangkitan yang dibenarkan uniuk peng makanan, Ship (NCS)
COVID-19yang tertakluk permit daripada
diluluskan oleh  yang dikeluarkan NI Dilal 1 B ) Filipina dan
Kementerian oleh Ketua Polis mi‘aﬁ?ﬁﬁ fosas abvit} P han! uiatan Indonesia bagi
Kesihatan daerah berkenaan g aktiviti Barter

2 berkaitan
Malaysia e Trade &
(KKM) 6.00 pagi hingga Transhippment.
600petang  penjarakan Fizikal di | Memastikan penjarakan fizikal 1 meter
ladang semasa operasi



E SEKTOR PERTANIAN & INDUSTRI MAKANAN

Waktu Operasi ~ Penjarakan Fizikal Memastikan penjarakan fizikal 1 meter ~ Pertanian dan

s semasa operasi Perladangan
6.00 pagi — 6.00 ——————
Kapasiti petang Sanitasi di lada.n_gf Dxlaksamkan setiap hari sebelum atau Il;lealgnl;egratnemu
Pekerja: nurseri dan fasiliti selepas aktiviti bermula = Hari Jualan
berkaitan Barang
100% tertakluk Bekalan
kepadsi Suhu badan dan Mengambil dan merekod suhu badan . Il;adanlaa(EBL)
gg‘g S pemakaian pelitup/  pekerja pada awal waktu bekerja dan Besatﬁ B al'?:n
ki topeng muka mewajibkan pemakaian pelitup/ topeng Ku 3 ";e :
pencegahan ka kepada pekerja ursus/Semi
penyebaran nar
jangkitan = Konvokesyen
COVID-19 yang Penggunaan hand Mewajibkan penggunaan hand sanitizer Institut
diluluskan oleh sanitizer atau menyediakan kawasan mencudi Pertanian
Kementerian tangan dengan sabun = Lelongan
Kesihatan Jualan
Malaysia produk
(KKM) Pembersihan dan Menggunakan cecair pencudi yang ternakan
Sanitasi sesuai, setiap hari (sebelum atau selepas seperti ayam,
operasx) di ladang/Pusat telur, daging
t Penggredan/Pusat dan
Pemprosesan/l’usat Penjualan sebagainya
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"Vﬂv.. w

PENERANGAN RINGKAS

Industri Industri dan Waktu 1. Protokol Majikan perlu menyediakan protokol di tempat
dan Perkilangan Operasi Pencegahan  kerja yang meliputi pengawasan penyakit dan Pertanian &
Perkilangan berasaskan R - Penyakit & pencegahan penyebaran jangkitan mengikut Perladangan
Hasil pertanian 6.00 pagi—  Sekatan standard yang ditetapkan oleh Kementerian e
Pertanian termasuk getah, 6.00 petang Kesihatan Malaysia (KKM). = Hari Bertemu
koko dan kelapa Pelanggan
St 2. Saringan a. Menyediakan alat saringan suhu badan atau . g:rn a.rl\ ;alan
Kesihatan & thermal scanner. Bekalan
Kapasiti Pemakaian Ladang (BBL)
Pelserja: pelitup b. Melaksamkan saringan bagi mengesan gejala . PN
50% muka berkaitan COVID-19 seperti demam, batuk, Bk Blihan
sakit tekak atau sesak nafas setiap hari; . Ml e
c. Saringan perlu dilakukan setiap hari di pintu A ?(ronvokesven
masuk kilang/premis. Tkt
: 5 S Pertanian
d. Pekerja dan pelanggan wajib memakai pelitup | | elongan
L Jualan produk
3. Laporan a. Laporkan kepada Pejabat Kesihatan vang ternakan
Kesihatan (di berdekatan sekiranya berlaku jumlah seperti ayam,
premis dan ketidakhadiran pekerja melebihi 5% daripada telur, daging
penginapan jumlah bilangan pekerja kerana demam atau dan
pekerja yang bersimptom. sebagainva
disediakan
syarikat) b. Pekerja yang mempunyai suhu badan 37.5° C
ke atas atau menunjukkan sebarang simptom
hendaklah dirujuk ke Klinik Panel Syarikat n

atau Klinik Kesihatan yang berdekatan;



Input
Pertanian

Input
Pertanian

Kedai input
pertanian (jentera,
peralatan, baja,
bahan tanaman,

racun
rumpai/serangga,
dsb)

Kapasiti Pekerja:
50%

Kedai hardware
(jentera pertanian,
jentera berat, enjin
sangkut dan alat
ganti, dsb)

Kapasiti Pekerja:
50%

Waktu
Operasi

Waktu

1. Mengambil dan

Merekod Siuthu Badan

Pekerja & pemakaian
pelitup muka

2. Kawalan Bilangan
Pelanggan dan
Penjarakan Fizikal

3. Penggunaan Hand
Sanitiser

4. Pembersihan dan
Sanitasi

1. Mengambil dan

Merekod Siuthu Badan

Pekerja & Pemakaian
Pelitup Muka

2. Kawalan Bilangan
Pelanggan dan
Penjarakan Fizikal

3. Penggunaan Hand
Sanitiser

4. Pembersihan dan
Sanitasi

FENERANGAN RINGKAS

Mengambil dan merekod suhu badan
pekerja sebelum operasi perniagaan
bermula.

Mengambil dan merekod suhu badan
pekerja sebelum operasi perniagaan
bermula.

Pekerja dan pelanggan wajib
memakai pelitup muka.

Pejarakan fizikal sekurang-kurang 1
meter.

Premis perlu mempamerkan

yang dibenarkan
berada dalam premis pada satu-satu
masa bagi memenuhi keperluan
Mewajibkan penggunaan hand
sanitizer berasaskan alkohol, atau
menyediakan kawasan mencuci
tangan dengan sabun.
Menggunakan cecair pencuci dengan
kandungan sodium hypochlorite
mengikut garis panduan KKM.
Premis hendaklah dinyahkuman

SEKTOR PERTANIAN & INDUSTRI MAKANAN

Pertanian &
Perladangan -

Barang Bekalan
Ladang (BBL)

= Pesta Makan
Buah-Buahan

= Kursus/Seminar

= Konvokesyen
Institut Pertanian

= Lelongan Jualan
produk ternakan
seperti ayam,
telur, daging dan
sebagainya

SEKTOR PERTANIAN & INDUSTRI MAKANAN

FENERANGAN RINGKAS

Pertanian &
Perladangan -

= Hari Jualan
Barang Bekalan
Ladang (BBL)

= Pesta Makan
Buah-Buahan

= Kursus/Seminar

= Konvokesyen
Institut Pertanian

= Lelongan Jualan
produk ternakan
seperti ayam,
telur, daging dan
sebagainya



Input
Pertanian

Input
Pertanian

Bengkel (jentera
pertanian, jentera
berat, enjin sangkut,
dsb)

Kapasiti Pekerja:
50%

Kedai elektrikal
(termasutk peralatan
untuk cold storage,
pemprosesan dan
kelengkapan untuk
penyimpanan,
pengangkutan dan
pembungkusan,
dsb)

Kapasiti Pekerja:
50%

Waktu
Operasi

Waktu
Operasi

1. Mengambil dan
Merekod Suhu
Badan Pekerja &

Pemakaian Pelitup

Muka

2. Kawalan Bilangan
Pelanggan dan
Penjarakan Fizikal

3. Penggunaan Hand
Sanitiser

4. Pembersihan dan
Sanitasi

1. Mengambil dan
Merekod Suhu Badan
Pekerja & Pemakaian
pelitup Muka

2. Kawalan Bilangan
Pelanggan dan
Penjarakan Fizikal

3. Penggunaan Hand
Sanitiser

4. Pembersihan dan
Sanitasi

Mengambil dan merekod suhu badan
pekerja sebelum operasi perniagaan

Menggunakan cecair pencuci dengan
kandungan sodium hypochlorite
mengikut garis panduan KKM.

FENERANGAN RINGKAS

Mengambil dan merekod suhu badan
pekerja sebelum operasi perniagaan
bermula.

Pekerja dan pelanggan wajib
memakai pelitup muka.

Pejarakan fizikal sekurang-kurang 1
meter.

Premis perlu mempamerkan

i yang dibenarkan
berada dalam premis pada satu-satu
masa bagi memenuhi keperluan
Mewajibkan penggunaan hand
sanitizer berasaskan alkohol, atau
menyediakan kawasan mencuci
tangan dengan sabun.
Menggunakan cecair pencuci dengan
kandungan sodium hypochlorite
mengikut garis panduan KKM.
Premis hendaklah dinyahkuman

SEKTOR PERTANIAN & INDUSTRI MAKANAN

FENERANGAN RINGKAS

Pertanian &

Barang Bekalan
Ladang (BBL)

= Pesta Makan
Buah-Buahan

= Kursus/Seminar

= Konvokesyen
Institut Pertanian

= Lelongan Jualan
produk ternakan
seperti ayam,
telur, daging dan
sebagainya

SEKTOR PERTANIAN & INDUSTRI MAKANAN

Pertanian &
Perladangan -

= Hari Jualan
Barang Bekalan
Ladang (BBL)

= Pesta Makan
Buah-Buahan

= Kursus/Seminar

= Konvokesyen
Institut Pertanian

= Lelongan Jualan
produk ternakan
seperti ayam,
telur, daging dan
sebagainya



Pengangkutan Pengangkutan

Hasil
Pertanian

hasil dan produk
industri pertanian
(termasuk getah,
koko dan kelapa
sawit),
penternakan dan
perikanan serta

input pertanian.

Kapasiti Pekerja:
Bilangan orang
dalam kenderaan
bergantung
kepada lesen
pendaftaran
kenderaan

perdagangan

Waktu
Operasi

1. Mengambil dan
Merekod Suhu Badan
Pekerja

2. Kawalan Bilangan
Pelanggan dan
Penjarakan Fizikal

3. Penggunaan Hand
Sanitiser

4. Pembersihan dan
Sanitasi

Mengambil dan merekod suhu badan
pekerja sebelum operasi perniagaan
bermula.

Pejarakan fizikal sekurang-kurang 1
meter.

Premis perlu mempamerkan
ilangan

Mewajibkan penggunaan hand
sanitizer berasaskan alkohol, atau
menyediakan kawasan mencuci
tangan dengan sabun.
Menggunakan cecair pencudi dengan
kandungan sodium hypoddontz
mengikut garis panduan KKM.

Premis hendaklah dinyahkuman

SEKTOR PERTANIAN & INDUSTRI MAKANAN

FENERANGAN RINGKAS

Pertanian &

Perladangan -

= Hari Bertemu
Pelanggan

= Hari Jualan
Barang Bekalan
Ladang (BBL)

= Pesta Makan
Buah-Buahan

= Kursus/Seminar

= Konvokesyen
Institut Pertanian

= Lelongan Jualan
produk ternakan
seperti ayam,
telur, daging dan
sebagainya

% SEKTOR PERTANIAN & INDUSTRI MAKANAN

Pemasaran
Hasil
Pertanian

Pemasaran
tempatan hasil dan
produk industri
pertanian (termasuk
getah, koko dan
kelapa sawit),
penternakan dan
perikanan serta
input pertanian

Kapasiti Pekerja:
50%

Waktu
Operasi
Mengikut
tempoh
operasi
yang
ditetapkan
oleh PBT

1. Mengambil dan
Merekod Suhu Badan
Pekerja & Pemakaian
pelitup muka

2. Kawalan Bilangan
Pelanggan dan
Penjarakan Fizikal

3. Penggunaan Hand
Sanitiser

4. Pembersihan dan
Sanitasi

PENERANGAN RINGIAS

Mengambil dan merekod suhu badan
pekerja sebelum operasi perniagaan
bermula.

Pekerja dan pelanggan wajib
memakai pelitup muka

Pejarakan fizikal sekurang-kurang 1
meter.

Premis perlu mempamerkan bilangan
pelanggan yang dibenarkan berada
dalam premis pada satu-satu masa
sosial.

Mewajibkan penggunaan hand
sanitizer berasaskan alkohol, atau
menyediakan kawasan mencuci
tangan dengan sabun.

Menggunakan cecair pencudi dengan
kandungan sodium hypochlorite
mengikut garis panduan KKM.

Pertanian &
Perladangan -

Ladang (BBL)
= Pesta Makan
Buah-Buahan
= Kursus/Seminar
= Konvokesyen
Institut Pertanian
= Lelongan Jualan
produk ternakan
seperti ay:
telur, daging dan

sebagainya

Pasar malam, pasar
tamu dan pasar tani



Eksport &
Import Hasil
Pertanian

Pembangunan
Modal Insan

Sektor
Pertanian

Eksport dan
Import hasil dan
produk industri
pertanian
(termastk getah,
koko dan kelapa
sawit, perikanan),
penternakan dan
perikanan serta
input pertanian

Kapasiti Pekerja:
50%

Pusat dan Institut
Latihan Pertanian,
Haiwan dan
Perikanan

Kapasiti Pekerja:
50%

Waktu
Operasi

1. Mengambil dan

Merekod Siuthu Badan

Pekerja & Pemakaian
Pelitup muka

2. Kawalan Bilangan
Pelanggan dan
Penjarakan Fizikal

3. Penggunaan Hand
Sanitiser

4. Pembersihan dan
Sanitasi

Mengambil dan merekod suhu badan
pekerja sebelum operasi perniagaan
bermula.

PENERANGAN RINGKAS

Tidak Berkaitan
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TINDAKAN PENERANGAN RINGKAS

Pertanian &

= Hari Bertemu
Pelanggan

= Hari Jualan
Barang Bekalan
Ladang (BBL)

= Pesta Makan
Buah-Buahan

= Kursus/Seminar

= Konvokesyen
Institut Pertanian

= Lelongan Jualan
produk ternakan
seperti ayam,
telur, daging dan
sebagainya

Pertanian dan
Latihan dan kursus dibenarkan secara lzeﬂfanfaf~
atas talian sahaja = Hari Bertemu

Pelanggan

Bagi institusi latihan yang ada asrama, gelna{::lf:dsafgan &
pelatih-pelatih sedia ada tidak (BBL)
dibenarkan balik kampung sepanjang = Pesta Makan Buah-
tempoh PKPB Db

= Kursus/Seminar

= Konvokesyen
Institut Pertanian

= Lelongan Jualan
produk ternakan
seperti ayam, telur,
daging dan
sebagainya



